	Cocktailworkshop Dalton

	
Virgin Apple Mojito

12 blaadjes munt

3 shots appelsap

4 partjes limoen

1 schepje rietsuiker

¼ shot suiker siroop

Knijp het sap uit de limoenpartjes en doe deze in het glas.

Voeg 12 blaadjes munt, 1 schepje rietsuiker en ¼ shot suiker siroop toe.

Vul het glas tot de rand met ijsblokjes.

Schenk de appelsap erbij en roer het glas goed door…

GENIET!
	Mexican Lemonade

4 partjes limoen

½ shot agave siroop

2 shots spa blauw

2 shots spa rood

Knijp het sap uit de limoenpartjes en doe deze in het glas.

Voeg ¼ shot agave siroop en 1 shot spa blauw. 

Roer de ingrediënten goed door elkaar.

Vul het glas tot de rand met ijsblokjes.

Voeg 1 shot spa rood toe en roer het glas goed door…

GENIET!


	Forbidden Fruits

½ shot forrestfruit puree

½ shot citroensap

½ shot suiker siroop

1,5 shot spa blauw

1,5 shot tonic (of spa rood)
Doe ½ shot forrestfruitpuree, ¼ shot citroensap en 1/2shot spa blauw in het glas.

Roer de ingrediënten goed door elkaar.

Vul het glas tot de rand met ijsblokjes.

Voeg 1 shot tonic toe en roer het glas goed door. 
Leg drie stuks fruit op de drankje en…

GENIET!



	Tips en tops van de cocktailshaker

Voor een kan van 1 liter gebruik je de bovenstaande hoeveelheden keer 6.

Suikersiroop kan je zelf maken door 2kg kristal suiker op te lossen in 1l (kokend) water.

Agave siroop is verkrijgbaar bij de betere natuurwinkels.
Fruit puree kun je zelf maken door 80% puree van je lievelingsfruit en 20% suikersiroop samen te voegen.

Voor vragen, cocktails op locatie of een cocktailworkshop … bel of mail!


Jordy van der Klauw – Cocktailshaker – 06 46 380 242 – jordyvanderklauw@gmail.com


